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Abstract 

This Student Work Community Services Program aims to improve the people skill of Curug Sulanjana 
Village, Gunung Sari, Serang Regency. The partners of this activity are the community of Banana Chips, 
which is income second in this village apart from coconut and melinjo. The problem faced is the lack of 
innovation in Banana Chips processing. They are implementing this service through (1) survey every 
banana chips craftsman(2) training in making chips of various flavors. The result of this program is an 
increase in the knowledge and skills of the community in processing or making innovations in making 
Banana Chips. As a result from this program is expected to improve the community economy, especially 
the residents of Curug Sulanjana Village. 
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Abstrak 
Tujuan Program Pengabdian kepada Masyarakat Kuliah Kerja Mahasiswa ini adalah untuk 
meningkatkan keterampilan masyarakat Desa Curug Sulanjana Kecamatan Gunung Sari Kabupaten 
Gunung Sari pengrajin keripik pisang, yang merupakan kedua penghasilan di desa ini  selain kelapa dan 
melinjo. Permasalahan yang di hadapi ialah kurangnya inovasi dalam pengelolaan keripik pisang yang 
menarik minat konsumen dan memiliki nilai jual. Selama ini keripik pisang tersebut di pasarkan tanpa 
adanya rasa dan pengolahan yang lainnya. Metode pelaksanaan pengabdian melalui (1) melakukan 
survey setiap pengrajin keripik pisang (2) pelatihan pembuatan keripik pisang. Hasil dari program ini 
adalah bertambahnya pengetahuan dan keterampilan masyarakat dalam mengolah atau membuat 
inovasi baru dalam pembuatan keripik pisang. Program ini di harapkan dapat meningkatkan 
perekonomian masyarakat khususnya warga desa Curug Sulanjana 
Kata kunci : Inovasi, Pemberdayaan Masyarakat 
 

PENDAHULUAN 

Kuliah Kerja Mahasiswa (KKM) merupakan bentuk kegiatan akademik di lapangan dalam 

bentuk pengabdian kepada masyarakat yang wajib diikuti oleh setiap mahasiswa untuk 

mengembangkan kemampuan berkehidupan masyarakat sesuai dengan kompetensi program 

studi masing masing. Program Kuliah Kerja Mahasiswa (KKM-Tematik) dan pengabdian 

kepada masyarakat merupakan program yang harus diikuti oleh mahasiswa dan dosen. 

Pelaksanaan KKM-kkm ini merupakan implementasi dharma kegiatan yaitu pengabdian 

kepada masyarakat(P2M) bagi mahasiswa yang sudah memenuhi persyarakatan. Kuliah Kerja 

Mahasiswa ini di lakukan oleh mahasiswa Universitas Bina Bangsa(UNIBA) yang berlokasi di 

Desa Curug Sulanjana, Kecamatan Gunung Sari, Kabupaten Serang. 
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Pada mulanya di desa ini merupakan desa pemecahan dari sukalaba. Berdasarkan 

sejarah yang beredar temurun temurun di masyarakat, awal mula  penamaan desa ini berasal 

dari pemecahan dari kecamatan pabuaran. Lalu pemerintah ingin membuat kecamatan baru 

lalu membuat daerah baru dan terpisah dari pabuaran. Kecamatan Gunung Sari terdapat 7 

Desa yaitu Gunung Sari, lawuk, Curug Sulanjana, Ciherang, Tamiang, kadu agung.  

Secara umum keadaan Desa Curug Sulanjana merupakan dataran tinggi dengan 

ketinggian 250 mdpl. Desa ini beriklim tropis sehingga mempunyai pengaruh langsung 

terhadap pertanian dan pola tanam. Tentu hal ini juga membuat sebagian besar penduduk 

warga Desa Curug Sulanjana bermata pencaharian sebagai petani dan wirausaha. Secara 

umum, kecamatan menjadi penghasil pisang, melinjo, termasuk di dalamnya Desa Curug 

Sulanjana sebagai usaha pembuatan Kripik Pisang. 

Keripik Pisang adalah cemilan atau makanan ringan Indonesia berupa keripik yang 

terbuat dari pisang. Pisang sendiri merupakan buah dari pohon pisang yang sering di gunakan 

untuk makanan yang sehat dan bisa dibuat keripik pisang sendiri. Cemilan ini memiliki 

beberapa varian rasa seperti polos, asin, manis  

METODE PELAKSANAAN 

Metode yang digunakan antara lain(1) dengan pemberian materi mengenai inovasi 

inovasi yang dapat di lakukan untuk pengolahan keripik pisang selain di pasarkan dalam 

bentuk kemasan. 

Dengan adanya inovasi yang di lakukan, diharapkan dapat menjadi ide usaha untuk 

meningkatkan perekonomian.(2) menjelaskan cara mengolah atau membuat keripik pisang 

aneka rasa sebagai bentuk inovasi yang di lakukan. 

Alat utama yang digunakan pembuatan keripik pisang diantaranya pemotong pisang 

atau pisau, garam, panci, baskom. Sedangkan bahan bahan yang dibutuhkan antara lain 

pisang, minyak bumbu pemanis , bawang merah, bawang putih. 

1. Pisang harus setengah matang menggunakan pisang ambon  

2. Kupas semua kulit pisang lalu iris tipis  

3. Siapkan wadah bersih , lalu tuang air 1 L ke dalamnya  

4. Masukan kapur sirih, garam dan gula di beda wadah 

5. Masukan pisang tersebut di dalam wadah yang ada kapur sirih nya 

6. Rendam selama 1 jam 
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7. Siapkan wadah bersih lainnya  

8. Tiriskan pisang, taruh pada wadah yang di taburi gula dan garam. 

9. Siapkan penggorengan dengan api sedang biarkan hingga minyak panas 

10. Goreng pisang hingga coklat keemas an 

11. Angkat dan tiriskan keripik pisang 

12. Keripik pisang siap di sajikan 

13. Campurkan keripik pisang tersebut dengan bumbu manis dan bumbu asin lalu kemas 

dalam plastik kemasan 

14. Keripik siap di pasarkan 

HASIL DAN PEMBAHASAN PELAKSANAAN 

Kegiatan pelatihan peningkatan inovasi keripik pisang aneka rasa kepada warga Desa 

Curug Sulanjana dilakukan oleh Kelompok Kuliah Kerja Mahasiswa dan di laksanakan pada 

Rabu 28/07/2021 di posko KKM 25. Kegiatan ini dilakukan di setiap pengrajin Keripik Pisang 

 

Gambar 1. Tentang Penjelasan Proses Pembuatan 

 

Gambar 2. Foto Hasil produk keripik pisang 

 

KESIMPULAN DAN SARAN  

Setelah dilaksanakan nya kuliah kerja mahasiswa(KKM) dan program kerja pelatihan 

“Peningkatan inovasi keripik pisang beragam rasa di Desa Curug Sulanjana Kecamatan 

Gunung sari kabupaten serang” maka di harapkan dapat meningkatkan pengetahuan dan 



Batara Wisnu Journal : Indonesian Journal of Community Services  
e-ISSN: 2777-0567 p-ISSN : 2797-9717 
Vol.1 No. 2 Agustus 2021 
 

Doi : 10.53363/bw.v1i2.15  194 

keterampilan masyarakat dalam mengelolah dan menginovasi produk keripik pisang menjadi 

nilai jual tinggi terutama ketika di pasarkan di luar Desa Curug Sulanjana. Selain itu program 

ini juga diharapkan dapat membuat semakin kreatif dan produktif 
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